Bardzo fajne te ciasteczka. Idealnie pasujg do mojego stoika i pieknie sie tam
prezentuja. Dzieci chetnie po nie siegaja, cho¢ cukier jest wtedy wszedzie:)

e Cosssco

Sktadniki na okoto 30-35 ciastek:
* 180 g zimnego masta

240 g maki pszennej

100 g + 3 tyzki cukru

1 tyzeczka ekstraktu waniliowego

skorka otarta z cytryny

1 zo6ttko


http://www.manufakturaciastek.pl/ciastka-z-cukrem-brazowym/
http://allrecipes.pl/przepis/6761/ciasteczkowe-kwiatki-z-cukrem.aspx

= cukier trzcinowy do posypania ciasteczek przed pieczeniem

. Wszystkie sktadniki wymiesza¢ razem. Ciasto bedzie bardzo luzne.

. Takie luzne ciasto przetozy¢ tyzka na folie aluminiowag. Zwing¢ w kule i
schowa¢ do zamrazarki na okoto 2 godziny.

. Po tym czasie ciasto powinno by¢ juz na tyle twarde by mozna je byto
rozwatkowywac.

. Stolnice obficie posypac¢ maka. Rozwatkowa¢ ciasto na grubo$¢ 3-4 mm.
Wycina¢ ciasteczka.

. Uktada¢ na blaszce wytozonej papierem do pieczenia.
. Kazde ciasteczko posypac¢ cukrem.

. Piec do lekkiego zbrazowienia w temperaturze 180 stopni przez okoto 10
minut.

. Studzié na kratce.

. Smacznego!



