Ciastka z M&Msami
To méj drugi przepis na te ciastka. Tutaj wychodzi nam kruchy placek, w ktéry

powtykane sg pastylki bez lub z orzechami. Na poczatku ciastka bardzo mnie
rozczarowaty, ale na drugi dzien rano nabraty juz smaku i nie mogtam im sie
oprzec:)

Inspiracja

Sktadniki na kwadrat o boku okoto 20 cm:
= 300 g maki,

1 ptaska tyzeczka sody,

125 g miekkiego masta,

150 g brazowego cukru pudru,

tyzeczka ekstraktu waniliowego domowej roboty,

1 jajko,

= im wiecej m&m, tym lepiej (datam 2 duze opakowania z orzechami),

szczypta soli

Przygotowanie
1. Masto utrze¢ z cukrem. Doda¢ jajko i ekstrakt waniliowy.

2. Wmiesza¢ make wraz z soda o sola.


http://www.manufakturaciastek.pl/ciastka-z-mmsami/
http://www.cukrowawrozka.pl/kolorowy-piegus-czyli-ciasteczka-z-mms/
http://manufakturaciastek.blox.pl/2012/11/Naturalne-ekstrakty-waniliowy-pomaranczowy-i.html

. Delikatnie tyzka wmieszac¢ pastylki.

. Piec w rozgrzanym do 180 stopni piekarniku przez okoto 15-20 minut do
zeztocenia.

. Smacznego!



