Domowe gofry z serkiem waniliowym polane sosem truskawkowym
Domowe gofry. Ten zapach! Razem z siostrg zrobity$my z przepisu na jedng porcje

i na cztery osoby to zdecydowanie za mato:) Domowe gofry réznig sie zdecydowanie
od tych kupnych. Ciasto jest miekkie i troche w smaku przypomina nales$niki, ale
smakuje wy$Smienicie. Syn ocenit: ,wySmienite”.

Przepiséw na gofry jest od zatrzesienia, w najblizszym czasie postaram sie kilka

z nich wyprébowa¢, by poréwnac¢ ich smaki.

Sktadniki na 8 gofrow:
= 2 szklanki maki

2 szklanki mleka

tyzeczka proszku do pieczenia

kilka kropli aromatu waniliowego

75 g cukru (u mnie fruktoza; w oryginalnym przepisie jest 50 g cukru, ale
wedtug mnie to za mato)

50 ml oleju

4 jajka

Sktadniki na serek waniliowy:
= 2 opakowania naturalnego serka homogenizowanego

= cukier do smaku (u mnie fruktoza)


http://www.manufakturaciastek.pl/domowe-gofry-z-serkiem-waniliowym-polane-sosem-truskawkowym/
http://www.przepis-kulinarny.pl/gofry-domowe-id58.html

= kilka kropli aromatu lub miazsz z laski wanilii

Sktadniki na sos truskawkowy:
= gars¢ rozmrozonych lub sSwiezych truskawek

* p6t szklanki wody

= cukier do smaku (u mnie fruktoza)

Gofry

1. Wszystkie sktadniki umiesci¢ w misie robota kuchennego. Wymiesza¢ na gtadka
mase. Ciasto bedzie dos$¢ rzadkie.

2. Wylewa¢ odpowiednig ilo$¢ do rozgrzanej gofrownicy (wczesniej nattuscié lub
spsika¢ bezttuszczowym sprayem do pieczenia) i piec do zrumienienia sie
ciasta.

Serek waniliowy
1. Serek wymiesza¢ z wanilig i cukrem.

Sos truskawkowy

1. Wszystkie sktadniki doktadnie zmiksowa¢ by powstat ptynny sos. Dekorowad
nalesniki wczesniej, na ktére wczes$niej potozy¢ serek waniliowy.

2. Smacznego!



