Green Tea Cupcakes
Zastanawiato mnie jak moga smakowa¢ babeczki z zielonag herbatg. Czy maja jej

gorycz? Okazato sie, ze sag przepyszne, a aromat zielonej herbaty jest lekko i
przyjemnie wyczuwalny. Zrobitam je wczoraj dla Taty, bo nie miat co wzig¢ z soba
w gos$ci. Wiekszos¢ produktéw juz miatam gotowych, wiec samo przygotowanie
babeczek z ozdobami zajeto mi dostownie 45 minut.

Przepis pochodzi z ksigzki Cupcake Fun, jednak skt*adat sie on w wiekszos$ci z
gotowych mieszanek, wiec go zmodyfikowatam. Polecam.


http://www.manufakturaciastek.pl/green-tea-cupcakes/

Sktadniki na 18 niziutkich babeczek do ozdabiania:
» 2 '/, szklanek maki pszennej

1/4 tyzeczki soli

2 tyzeczki proszku do pieczenia

3 biatka

1 %/, szklanki wrzacej wody



= 6 torebek zielonej herbaty

= 1/3 szklanki oleju

Przygotowanie babeczek
1. Zaparzy¢ herbate w odmierzonej ilosci wrzatku. Zostawi¢ do ostygniecia.

2. Suche sktadniki wymiesza¢ w jednej misce, w drugiej mokre.

3. Naprzemiennie i stopniowo t*gczy¢ mokre i suche sktadniki az do ich
wyczerpania.

4. Papilotki napetnic¢ ciastem do 1/2 wysokos$ci (jes$li bedziemy ozdabiad) lub
do 3/4 wysokosci (jes$li nie bedziemy ozdabiad).

5. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika (175 stopni) i piec oko*o 15 minut do
suchego patyczka.

6. Smacznego!



