Jagodowe tiramisu
Smakowato nieziemsko. W wielkim pucharze, niczym krdélewski deser. Zajadalismy

sie tym cata rodzing i nie liczylid$my kalorii. To znaczy ja zliczytam i wyszto
mi, ze ten deser ma z jakie$ 4000 kalorii. Ale co tam. Jak smakowal.. Niebo w
gebie. Kiedy nikt nie patrzyt, siegatam do loddéwki i podjadatam:)))

Sktadniki na 6 porcji:
» 1 szklanka zaparzonej kawy instant

100 ml ulubionego likieru (moze byc¢ kawowy, kokosowy itp.)

2 duze paczki okragtych biszkoptéw lub 200 g podtuznych

8 zé6ttek

500 g wymytych i osuszonych jagéd

1/2 szklanki cukru


http://www.manufakturaciastek.pl/jagodowe-tiramisu/

= 500 g serka mascarpone

» kakao do przyozdobienia

Przygotowanie deseru

1.

Na bardzo wysokich obrotach ubijac¢ zéttka z cukrem przez okoto 10 minut az
powstanie jasny ptyn (kogel mogel).

. Zmniejszy¢ obroty do Srednich i po jednej tyzce w odstepach czasu okoto

minuty dodawa¢ serek mascarpone.

. Kawe wymiesza¢ z likierem w gtebokim talerzu (tak by wygodnie by*o zanurzacd

biszkopty).

. Biszkopty zanurza¢ pojedynczo w kawie na 3 sekundy z jednej strony. Wytozyc

spéd pucharka.

. Przykry¢ biszkopty masg serowo-jajeczng.
. Posypac¢ obficie jagodami.

. Powtdrzy¢ czynnosci 4,5 i 6 az do braku sktadnikéw. Ostatnig warstwa

powinna by¢ warstwa jajeczna.

. Wstawi¢ do loddéwki na 3 godziny. Przed podaniem udekorowac kakao. Deser

moze by¢ przechowywany tylko w loddéwce. Smacznego!



