Na dworze jeszcze ciepto, ale ja juz czuje, ze Ona nadchodzi wielkimi krokami.
Jest piekna, ale zaraz po niej jest Zima, ktdérej nie lubie. Nie lubie mrozéw,
nie lubie upatdéw:) W kazdym razie po gtowie od dtuzszego czasu chodzito mi
potagczenie dwéch smakdéw: jabtuszek i czekolady. Pomys$latam sobie, ze razem z
piernikowym zapachem i rodzynkami musi to smakowa¢ obtednie. I tak tez by%o.

Merifodtra Cust

Sktadniki na okoto 10 babeczek:
= 200 g maki pszennej

1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia

1 ptaska tyzeczka sody oczyszczonej

szczypta soli

tyzeczka przyprawy do piernika (ja datam dwie)


http://www.manufakturaciastek.pl/jesienne-cupcakes-z-musem-jablkowym-i-czekolada/

100 g masta

3/4 szklanki cukru (u mnie fruktoza)

szklanka mleka

2 jajka

Sktadniki na mus jabtkowy:
* 4 jabtuszka obrane i wypestkowane

= gars¢ rodzynek

» dodatkowo czekolada potamana w kostki

Przygotowanie babeczek

1. Standardowo: suche i mokre sktadniki wymiesza¢ oddzielnie. Potem stopniowo
taczyd.

Przygotowanie musu i babeczek

1. Jabtka pokroi¢ w 6semki, wtozy¢ do matego rondelka z odrobing wody i
rodzynkami.

2. Na matym ogniu gotowa¢ do zmiekniecia.
3. Wytozy¢ forme papilotkami.

4. Do papilotek natozy¢ po tyzce ciasta. Na to potozy¢ mus jabtkowy i kostke
czekolady. Przykry¢ ciastem do 3/4 wysokosci foremki.

5. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika (175 stopni) na okoto 20-25 minut.

6. Smacznego!



