Kruche ciasto milionera
Uwielbiam to ciasto. Cho¢ jest tak stodkie, to nie mozna sie jemu oprzed. Kruchy

spéd, karmel i czekolada. Mmmmm, czego chcie¢ wiecej? To jest ulubione ciasto
mojego wujka. Oczy mu sie Smieja, kiedy moze zjes¢ kawalatek.
Przepis pochodzi z MW.

e
Sktadniki na spéd ciasta:
= 175 g maki pszennej

= 125 g zimnego masta

*» 50 g sypkiego brazowego cukru

Sktadniki na karmelowa warstwe:

= 400 g gotowej masy karmelowej (mozna tez przez 3 godziny gotowa¢ zamknieta
i zanurzong w wodzie puszke stodzonego mleka skondensowanego)

Sktadniki na czekoladowa warstwe:
= 200 g mlecznej czekolady (mozna wymiesza¢ ja z gorzka)

* 4-5 tyzek masta

Przygotowanie ciasta.
1. Wyrobi¢ wszystkie sktadniki. Powinno wyjs$¢ zbite i nie lepigce sie ciasto.
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. Wytozy¢ forme do tarty papierem do pieczenia lub spsikac sprayem do

pieczenia.

. Wytozy¢ spdd formy ciastem.

. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika (175 stopni) i piec do zbrazowienia okoto

20 minut.

. Wytozy¢ mase kréwkowa na kruchy spdd. Wyrdwnac.

. W kapieli wodnej rozpusci¢ czekolade z mastem.

. Wyla¢ czekolade na mase kréwkowg.

. Ciasto powinno chtodzi¢ sie przez kilka godzin w loddwce.

. Smacznego!



