Idealne do wycinania wykrawaczkami i wyciskania na nich napiséw. Smaczne,
kruche, pachngce wanilig.

Ciastka ustawitam na stole, pod pudetkiem z ciastkami utozytam kolorowy
pastelowy fartuszek kuchenny; Swiat*o wpadato na blat od strony prawej. Z przodu
przed pudetkiem z ciastkami ustawitam kartke biatego papieru, by doswietli¢ i
rozjasni¢ przéd pudetka. F/5,6, 1/2s., ekspozycja +0,3, ogniskowa 90mm.

Mg.uﬁfn.‘k,t;fm. Ciastek ¢ mie tylke

Na okoto 30-40 ciasteczek potrzebujesz:
* prawdziwy ekstrakt waniliowy (kilka, kilkanascie kropelek),

= 100 g miekkiego masta,
= 4 z6%ttka,

» 4 xyzki cukru,


http://www.manufakturaciastek.pl/kruche-waniliowe-ciasteczka-maslane/

1 tyzeczka proszku do pieczenia,

1 szklanka maki pszennej,

0,5 szklanki maki ryzowej,

odrobina wody

Wszystkie sktadniki, oprécz wody, umie$¢ w misie robota i wymieszaj. Stopniowo i
w matej ilos$ci dolewaj wody, tak by uzyska¢ kule jednolitego i gtadkiego ciasta.
Ciasto rozwatkuj na grubos¢ okoto 0,3 mm i wycinaj ulubione ksztatty. Piecz na
blaszce wytozonej papierem do pieczenia przez ok. 15 minut w temperaturze 180
stopni.



