Linzer cookies
Bardzo smaczne ciasteczka. Miekkie, stodkie, a przede wszystkim urocze. Robig

wrazenie. A jeszcze jak sa z domowym dzemem, to juz w ogdéle. Polecam. Sa

pracochtonne, ale warto poswieci¢ dla nich troche czasu.

Sktadniki na okoo 20 ciasteczek:
» 2 szklanki maki

1/4 Xyzeczki cynamonu

230 g masta

2/3 szklanki cukru

1 jajko

1/2 tyzeczki ekstraktu waniliowego

1/2 szklanki dzemu malinowego do przetozenia ciasteczek po upieczeniu

cukier puder do oprdészenia ciasteczek z wycietym wzorem po upieczeniu

Przygotowanie ciasta
1. Suche sktadniki potaczy¢. W drugiej misie potaczy¢ mokre. Potgczy¢
wszystkie sktadniki.

2. Ciasto bedzie luZne. Podzieli¢ ciasto na pét. Owing¢ folig aluminiowg.
Wstawi¢ do zamrazarki na przynajmniej dwie godziny.
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. Wyja¢ ciasto z zamrazarki. Ciasto powinno by¢ na tyle twarde, by nadawato

sie do rozwatkowania.

. Blat posypac¢ obficie mgkg. Rozwatkowa¢ na grubo$¢ 3-4 mm. Wycinad

ciasteczka: 20 ciasteczek bez Srodka i 20 ciasteczek z dowolnym wzorem.

. Piec na blaszce z papierem do pieczenia przez 10 minut w temperaturze 175

stopni do lekko ztotego koloru.

. Ostudzi¢ . Po kilu minutach przetozy¢ na kratke i catkowicie wystudzi€.

. Ciasteczka z wzorem oprészy¢ cukrem pudrem.

Ciasteczka bez wzoru posmarowa¢ dzemem (okoto pét tyzeczki na ciastko).
Ciastko z wzorem przyczepi¢ do ciastka bez wzoru.

Smacznego!



