M6j tort urodzinowy z kremem kawowym i fruzeling aroniowg

Ten tort musi by¢ pyszny. Zrobienie jego zajeto mi trzy dni. Najpierw zrobitam
fiotki z lukru krélewskiego, potem wszystkie kremy, a na koniec upiektam
biszkopt. Ciasto nasagczytam domowej roboty nalewka aroniowg. Krem kawowy na
bazie mascarpone i $mietany, a aronia, ktdéra wykorzystatam do zrobienia
fruzeliny, jest z moich domowych zamrazarkowych zapaséw na zime.

Zyczcie mi dzisiaj udanej zabawy!
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