Proste ciastka z biatym winem
Bardzo proste trzysktadnikowe ciasteczka o konsystencji przypominajgcej kruche

ciasto francuskie. Idealne do porannej kawy.
W wypiekach w tym miesigcu wspiera mnie:
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Do wykonania tych ciastek uzytam znakomitego wina biatego: Reuscher-Haart

Piesporter Falkenberg Riesling QbA 2014. Niezwykle smaczny, tatwy i dos$¢ prosty
w odbiorze Riesling. Lekki i czysty niebywale, ale niebezosobowy, bardzo za to
przyjemny. Delikatna kwasowos$¢, dobra koncdéwka, nieco przypraw. Dobra réwnowaga.
Cytryny, jabtka pieczone, gruszki, nutka czerwonego dojrzatego grapefruita.


http://www.manufakturaciastek.pl/proste-ciasteczka-winem/
https://www.facebook.com/WinotekaNaRayskiego/?fref=ts

Marnsfakenva Binstek imie tylke
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Na pudetko ciasteczek potrzebujesz:
= szklanka cukru (ksylitol),

= 200 g masta,
= 250 g maki (uzy*am orkiszowej typ 630),
= 6-7 tyzek dobrego

W robocie kuchennym z wszystkich skt*adnikéw wyréb ciasto. Wstaw do lodéwki na
okoto 1 godzine az bedzie twarde i tatwe do rozwatkowania. Rozwatkuj na grubos¢
ok. 3mm, posyp ulubiong posypka. Wstaw do piekarnika na okot*o 15 minut. Piecz w
temperaturze 175 stopni do zarumienienia. WystudZ na kratce. Przechowuj w puszce
nawet przez tydzien. Smacznego!


https://www.facebook.com/WinotekaNaRayskiego/?fref=ts

