To jeden z najsmaczniejszych plackéw ze $liwkami jaki kiedykolwiek jadtam.
Ciasto jest miekkie, pulchne i pozostaje bardzo dtugo Swieze. Szkoda tylko, ze
zjada je sie tak szybko..:)

Przepis pochodzi z MW.

Sktadniki na petna blache ciasta:
= 300 g maki pszennej

1 1/2 tyzeczki proszku do pieczenia

1/2 tyzeczki sody

100 g cukru (u mnie fruktoza)

50 g miodu

1 szklanka gestego jogurtu naturalnego

150 ml oleju bezsmakowego (stonecznikowy, rzepakowy)

duuuuuzo sliwek, przynajmniej 1 kg

Przygotowanie ciasta

1. Do tego ciasta nie jest potrzebny robot kuchenny. Potgczy¢ wszystkie
sktadniki (oprécz $liwek) w misie.

2. Wymiesza¢ doktadnie widelcem.


http://www.manufakturaciastek.pl/pulchniutki-placek-ze-sliwkami/

. WyXozy¢ blache papierem do pieczenia i wla¢ ciasto. Wyrdwnac.
. WyXozy¢ wypestkowane $liwki skdérka do dotu ciasta.

. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika (175 stopni) i piec oko*o 1 godziny do
suchego patyczka, ktéry nalezy wbija¢ w miejsce bez sliwek.

. Smacznego!



