Bardzo bialutki serniczek. Pycha.

Szukatam w sklepie ricotty, bo miatam ochote na sernik z ricottg, ale jak na
z¥o0s$¢ byt tylko serek mascarpone. No c6z, trudno. Moze by¢ i mascarpone:( Bytam
niepocieszona, ale za to dzi$ od rana wsuwam serniczek i juz jestem bardzo
zadowolona:))

Sktadniki na sernik o Srednicy 24 cm:
= 300 mlL Smietany 30%

2 opakowania serka mascarpone (500 g)

6 tyzeczek zelatyny rozpuszczonej w 1/4 szklanki wrzacej wody

» duze opakowanie biszkoptéw okragtych

» ulubiony likier do smaku (u mnie kawowy)

= szklanka cukru (u mnie fruktoza)

» biata czekolada rozpuszczona w kapieli wodnej (lub w mikrofaléwce)
* 2 galaretki smakowe (u mnie truskawkowa)

* ulubione owoce do zanurzenia w serniku (u mnie garsc¢ truskawek)

1. Spsika¢ forme sprayem do pieczenia lub wytozy¢ papierem

2. Dno formy wytozy¢ biszkoptami. U mnie dwa pietra biszkoptéw.


http://www.manufakturaciastek.pl/sernik-z-biala-czekolada-i-serkiem-mascarpone/
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. Obficie skropi¢ ulubionym likierem.

. Ubi¢ bitag $mietane na sztywno.

. Wymiesza¢ serek mascarpone z cukrem, czekolada i zelatyna.
. Ostroznie zmiesza¢ bitg $mietane z masa czekoladowy.

. Wytozy¢ mase na biszkopty.

. Powpycha¢ truskawki do sera.

. Wstawi¢ do lodéwki na kilka godzin, a w miedzyczasie przygotowaé galaretke

wedtug przepisu (ale z 750 ml wody). Kiedy galaretka zacznie tezec, wyla¢d
na gore sernika.

Sernik nalezy trzyma¢ w loddéwce.

Smacznego!



