Sliwkowe muffiny
Bardzo mieciutkie sliwkowe muffiny. Zostato mi kilka sliwek w lodéwce i nie

wiedziatam co mam z nimi zrobié¢. Znalaztam bardzo szybki i *atwy przepis na

blogu Strudelkowe Wypieki.

I wcale mnie nie zawiédt. Babeczki *adnie wyrosty, a w miejscu, w ktdérym byta

$liwka smakowaty bardzo.. sliwkowo. Pycha!

Sktadniki na 12 muffinek z trzema cienkimi $liwkowymi pdétksiezycami:

~ W N

2 szklanki maki

1 tyzeczka proszku do pieczenia

1 tyzeczka sody oczyszczonej

2 roztrzepane jajka

120 g cukru (u mnie fruktoza)

1/2 szklanki oleju

300 ml jogurtu naturalnego (u mnie 0%)

5-6 sliwek odpestkowanych i pokrojonych w pétksiezyce do wetkniecia w
muffiny

. W pierwszej misie wymiesza¢ suche sktadniki.

. W drugiej misie wymieszac¢ mokre sktadniki.

. Potaczy¢ sktadniki.

. Wytozy¢ forme papilotkami. Wla¢ ciasto do 1/2 wysokosci. Wetkna¢ po 3

pétksiezyce do kazdej muffiny.


http://www.manufakturaciastek.pl/sliwkowe-muffiny/
http://strudelkowewypieki.blogspot.com/2012/07/muffiny-ze-sliwkami.html

5. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika (190 stopni) na okoto 25 minut.

6. Smacznego!



