Co mozna zrobi¢ dla dzieci, ktére nie znoszg makowcdéw, sernikéw i innych typowo
polskich wypiekéw swigtecznych? Oprécz szarlotki, polecam cupcakes. Do tego
pomystu wykorzysta¢ mozna przepis na ulubione cupcakes.

Sniezne ptatki wykonane zostaly z lukru z biatek (biatko doktadnie wymieszane z
1,5 szklanki cukru pudru).

Przepis na yellow cupcakes pochodzi z ksigzki The Big Book of Cupcakes, Betty
Crocker.

Sktadniki na 24 yellow cupcakes:

= 2 '/, szklanki maki pszennej,
= 2,5 tyzeczki proszku do pieczenia,

» '/, Xyzeczki soli,


http://www.manufakturaciastek.pl/swiateczne-yellow-cupcakes-z-budyniem/

270 g miekkiej margaryny,

1 '/, szklanki cukru,

3 jajka,

1 tyzeczka ekstraktu waniliowego,

2/, szklanki mleka

Sktadniki na mase budyniowa:
= 1 opakowanie budyniu $mietankowego,

= 365 ml mleka

Sktadniki na mase czekoladowa:
= 1/3 masita,

1 1/2 szklanki cukru pudru,

pot tabliczki czekolady,

1 tyzeczka ekstraktu waniliowego,

1/3 szklanki goracej wody

Przygotowanie cupcakes
1. W misce wymiesza¢ mgke z proszkiem do pieczenia i sola. Odstawil.

2. W duzej misce ubi¢ masto na Srednich obrotach przez 30 sekund. Stopniowo
dodawa¢ cukier. PdzZniej stopniowo dodawa¢ jajka. Mieszal caty czas.

3. Doda¢ naprzemiennie i stopniowo mgke, mleko, ekstrakt i wmieszac¢ na wolnych
obrotach.

4. Przetozy¢ ciasto do papilotek do 2/3 ich wysokos$ci.

5. Piec w temperaturze 175 stopni przez 20-25 minut do suchego patyczka.

Przygotowanie budyniu
1. Zagotowa¢ szklanke mleka.

2. W potowie szklanki (reszta mleka) zimnego mleka wymiesza¢ opakowanie cukru
by nie byto grudek.

3. Wla¢ do zagotowanego mleka i doktadnie wymieszac.

4. Odstawi¢ do wystygniecia.

Cupcakes i budyn

1. Mata *yzeczka zrobi¢ dziure w Srodku ostygnietej cupcake i wyréwnac
budyniem.

2. Cupcakes mozna przykry¢ czekoladowym kremem: w garnuszku rozpuscié¢ masto z



czekolada. Dodac¢ cukru pudru i wanilii. Doda¢ goragcej wody i wymieszac.
3. 0zdobi¢ gwiazdkami z lukru za pomoca rekawa cukierniczego i tytki nr 2.

4. Smacznego!



