Bardzo smaczny torcik dyniowy. Zamiast biszkoptu miekkie, puszyste ciasto
dyniowe przetozone waniliowag bitg Smietang i ozdobione pachngcymi mandarynkami.

Polecam.

Sktadniki na maty, ale wysoki biszkopt dyniowy:
* 2 jajka

1 szklanka cukru

150 ml oleju roslinnego

240 g

60 g widorkow kokosowych


http://www.manufakturaciastek.pl/torcik-dyniowy/
http://www.kwestiasmaku.com/zielony_srodek/dynia/ciasto_dyniowe_przekladane/przepis.html
http://manufakturaciastek.blox.pl/2012/10/Placek-z-dyni.html

60 g posiekanych ptatkéw migdatowych

2 tyzeczki ekstraktu waniliowego

200 g maki pszennej

szczypta soli

1/2 tyzeczki proszku do pieczenia

1 tyzeczka sody

Sktadniki na mase Smietanowa:
* mate opakowanie zelatyny

= 500 ml Smietany 30%
= cukier wedle uznania

= mandarynki do ozdobienia

Przygotowanie ciasta

1. Jajka ubi¢ z cukrem na puszysta pianke. Dodawac stopniowo suchych
sktadnikéw i mokrych.

2. Piec w nagrzanym piekarniku (150 stopni) okot*o 1 godziny do suchego
patyczka.

3. Wystudzone przecig¢ na pét.

Przygotowanie masy sSmietanowej
1. Ubi¢ $mietane na sztywno. Pod koniec ubijania doda¢ cukier.

2. Zelatyne rozpus$cié we wrzatku. Mozna uzy¢ blendera, by pozby¢ sie grudek z
zelatyny.

. Wymiesza¢ ze sSmietang.
. Wstawi¢ mase do loddwki.

. Kiedy masa stezeje, przetozy¢ ciasto i udekorowa¢ mandarynkami.
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. Smacznego!



